Venerdi 16 Maggio - ere 17,30
INAUGURAZIONE

Giovedi 22 Moggio - ore 17,00

“L’enogastronomia: un'eccellenza artigiana™

Presentazione
Francesco Sulla

Intervengono
Peppino Vallone

Sergio Iritale
Salvatore Luca
Vincenzo Pepparelli
Antonio Paolino
Maria Carbone

Walter Fonte

WORKSHOP
Musicisti ¢

DEGUSTAZIONE GUIDATA DEI SAPORI NATURALI DELLA NOSTRA TERRA

Assessare Abtirita Prodhttive Regrone Calitria

Saluto
Sindaco di Cratone Cesare Spano
Presidente Provincia di Cratone Moderatore
Negretario Provenciale Confartigianats Cratone Gianfranco Manfredi
Interventi:

Segretario Provinciale CNA Cratone

Negretario Provinciale Casartigiani Crotee

Presidente Comitate Regionale rtigianiatn Artistion Traclizinnale
Presidente Co.Se. R.. Calabria

Nicola A. Uccella

Consegna degli attestati “Macstro Artigiano ¢ Contrassegno

di Origine ¢ Qualita™

Francesco Calabro

Martedi 20 Maggio - ore 17,30

WORKSHOP

“Gli ori di Hera Lacina: dalla simbologia antica alle interpretazioni contemporanee”

Saluto:

Maria Teresa Russo

Giovanni Capocasale Awesmre alla Cuiltwra Conrine di Cratane

Intervenn:

Roberto Spadea Soprintendenza dei Beni Archealogict delle Calabria Virginia Aloi
“Gioielli nel tesoro di Hera Lacina®

Stefania Malerba Conswlente cnitnrale Giuseppe Giordano
“Gli antichi preziosi: un® ione di sviluppo™

Outavio Cavalcanti Ordivario di Stavia delle tradizions popolers - UNICAL
“Gili ori nella tradizione popolare™

Roberto Chilleri Guivrnalista esperto di mrercate ¢ fendenze orafe
I mwrcato del gioiello oggri, fra mradizione ¢ globalizeaione"

Testimonianze dei Maestri orafi

coe JL00 Serata di gala: “Gli ori wra le mura del Casiello™
Deefilé degdi o sulle note di nusica barocea dellEnsamble Vinel di Caganzan

Vincenzo Barbieri

Giuseppe Di Prima

Marisa Gigliotti

Assessore alle Attivita Produstive Commne d& Crotone

Catornalista enogastronomice

Assessore af Turismo Comne di_Altomonte

“La qualiti in Calabria nelle produzioni enogastronomiche
pet Pattracione dei turisti del gusto”™

IRESMO Foundation Groap, of o Facoltd di Ncienze
MEN, - UNICAL

“Llecoellenza degh abiment funeionah nelk CAM - Culrura
Alirnentane Mediterranea™

Obvediiarze i Scdewrse ¢ Tecwmlogie agnarse - Universitd Medlteryamea - RC.
“I pane di Cutro - tipicita alimentare da rutelare™
Dirggente medice paliclinice wwiversitario “Mater Donni™
Caordinanents Slow Food Calabria

“Llarte ed il design nefle produsioni alimentari - b pitta ‘nchiusa™
Dacente di Chimiica degli Alimenti - DISTAEA - Universitd
Mediterranea - RC

Agrowomn - Dcente Sloon Faod

“Il Pevoning Crommese, un'eccellenza gastronomics da presiciane™

Capo Pawel Regione Calabria
“Introduzione al mondo ¢ alla degustacione degh oli
vergini d'oliva”

orario di apertura: 10,00 - 12,30 / 16,00 - 20,00



